heVISION

world food cuisine

Matlagningskurs pa ”The Vision” fran alla virldens horn 2009!

Vara matlagningskurser borjar 1 host, september - december pa mandag.

Kursen borjar 18.00 med fordrink och tilltugg dérefter lagar man middag med
véra kockar pa The Vision och far en oforglomlig kvall i gastronomins vérld.

Alla deltagarena delas in i lag och utrustas med forklédden och recept. Med
assistans frén vara chef"s lagar ni en spdnnande meny som Ni sedan avnjuter i
kombination med viner som é&r vil utvalda av var somelier.

* September har vi --- ’Hummer Tema” ¢
Nu ér dags att avnjuta av havets svarta guld. Vi tilllagar bade svensk och ame-
rikansk hummer och vi fér léra oss skillnaderna péa dessa.
Vi kokar och steker samt vi tar fram ndgra moderna smaker samt lagar en 4-
ratters meny och till detta avnjuter vi vil valda drycker.

« Oktober har vi --- ”Skogens skafferi” ¢
Svamp, rotfukter, vilt, bir och dpplen, séllan finns det s4 manga underbara
ravaror som den svenska hdsten. Vi lagar tillsamman en 4-réttersmeny plockad
ur Skénes skogsskafferi. Till detta avnjuter vi vél utvalda viner.

* November har vi --- ”Nérproducerat frian Skine” ¢
For oss har det blivit viktigare och viktigare att anvénda oss av de lokala och
nirproducerade rdvarorna som finns i vér region. Tillsammans lagar vi en
spidnnande meny och till maten serveras vél utvalda drycker och vi pratar om
vad begreppet ekologiska och biodynamiska viner innebér.

* Antal géster for matlagningskurs 8-16 personer.
*Dryckespaket tillkommer.

Ni bokar for Matlagningskurs pa telefon 040-330234.



